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BUCSU DR. DERER ISTVANTOL, A MAGYAR HALGAZDALKODAS ELKOTELEZETT SZAKEMBERETOL

Mély megrenduléssel és tisztelettel ad6zunk Dr. Dérer Istvan, a Magyar
Orszagos Horgasz Szévetség (MOHOSZ) elnékhelyettese, valamint az Or-
szagos Horgasz Szervezeti Szolgaltaté Kézpont féigazgatdja, a magyar hal-
gazdalkodas és horgaszat meghataroz6 alakjdnak emléke el6tt. Hosszan
tart6, méltésaggal viselt betegség utan, november 8-an bekoévetkezett ha-
lalaval nemcsak a horgasztarsadalom, de a haltermel&k és a tdgazdasagok
is egy elkotelezett tAmogatot és igaz baratot veszitettek el.

Dr. Dérer Istvan szakmai palyafutasa
soran kiemelt figyelmet forditott a ha-
zai akvakultura agazatra, felismerve
annak kdézponti szerepét a magyar hor-
gaszat halellatasaban és a vidék gaz-
dasagi életében. Az Orszagos Horgasz
Szervezeti Szolgaltaté Kozpont figaz-
gatdjaként végzett munkaja jelentds
mértékben jarult hozza a magyarorsza-
gi tégazdasagok stabil mikoédéséhez
és fejlédéséhez.

Kezdeményezései és aktiv szerepval-
lalasa révén a togazdasagok a Hala-
szati Operativ Programokon (MAHOP)
és a MOHOSZ sajat forrasain, mint
az Allomanypotlasi és Fejlesztési Cél-
eléiranyzat (APFE) keretein belil is
jelentds forrasokhoz juthattak. Ez a
tamogatasi rendszer kulcsfontossagu
a haldllomanyok folyamatos utanpét-
lasanak biztositasaban és a termelési
technolégiak fejlesztésében.

Mint a Magyar Akvakultura és Hala-
szati Szakmakozi Szervezet (MA-HAL)
elkdtelezett partnere, folyamatosan
szorgalmazta a horgaszati szektor és
a haltermel8k koz6tti szoros, kdlcsono-

sen el6nyds egylttmdkddést. Szemé-
lyében a termel6k megbizhatd sz6-
vetségesre leltek az dgazatot érintd
jogszabalyi és szakmai kérdések ren-
dezésében.

Tudataban volt a magyar hal belfoldi
népszer(sitésének fontossagaval. Ta-
mogatta a halmarketing-tevékenysé-
get, hozzajarulva ezzel a tégazdasagok
termékeinek szélesebb kor( ismertsé-
géhez és a hazai halfogyasztas nove-
kedéséhez.

Dr. Dérer Istvan a MOHOSZ f8igazga-
téjaként a horgaszszervezeti élet atfo-
g6 modernizaladsanak és egységesite-
sének is egyik f6 motorja volt. Az altala
vezetett Orszagos Horgasz Szervezeti
Szolgaltatd Kézpont (OHSZK) égisze
alatt egységesitették és korszer(sitet-
ték a horgaszati nyilvantartasi és jegy-
rendszert, ami egy atlathatobb és ha-
tékonyabb halgazdalkodasi alapokat
teremtett. Bar ez elssorban a horgasz-
tarsadalmat szolgalta, hosszu tavon
hozzajarult a halgazdalkodasi tervek
megvaldsitdsanak pontossagahoz, ami
kdzvetve a telepitd halat biztosito to-

gazdasagok szamara is kiszamithatébb
piacot jelentett.

Dr. Dérer Istvan nem csupan hivatal-
noki feladatokat latott el, hanem valédi
vezetdként és kivald szakemberként
dolgozott. Empatikus és megoldaskdz-
pontl hozzaalldsa, valamint szakmai
felkészultsége mély nyomot hagyott
mindazokban, akikkel egyttt dolgozott.
A haltermel8i agazat szamara elvesz-
tése hatalmas Grt jelent. Emlékét a
magyar akvakultdra fejlesztéséért tett
er6feszitései, a tdgazdasagok tamoga-
tasa és a halagazat szerepl6inek 0sz-
szefogasa iranti elkotelezettsége 6rzi.

A Halaszati Lapok szerkesztésége és a hazai tégazdasagok nevében dszinte részvétiink a csalddnak és a MOHOSZ

kozosségének. Nyugodjon békében!

VIZMEGTARTAS ES HALTERMELES KEZ A KEZBEN
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Villamlatogatason jart Hubai Imre, az Ag-
rarminisztérium mezégazdasagért felelds
allamtitkara Biharugran, ahol tébbek ko-
z06tt Puskas Ndndorral, a Magyar Akvakul-
tdra és Halaszati Szakmakozi Szervezet
elndkével, a Biharugrai Halgazdasag Kift.
ugyvezet6jével, talalkozott. Akft. Magyar-
orszag masodik legnagyobb, tébb mint
100 éve létesitett halastorendszerét mi-
kodteti, és ahol mintegy ezer hektaron
féként pontyot, busat, amurt és harcsat
termelnek. A halgazdasag kival6 kapcso-
latot épitett ki szomszédaival a Kords-
Maros Nemzeti Parkkal, az egykori Tisza-
birtok részét képezd Vatyoni-erdét kezeld
DALERD Délalfoldi Erd6gazdasag Zrt.-vel,

valamint a térségben mikodé Fenntart-
haté Vizgazdalkodasi K6zosséggel, illetve
a vadaszatra jogosult vadasztarsasaggal.
A halastavak vizrendszerében egész
nyaron at megtartott vizkészletbdl az 6szi
lehalaszaskor sem megy pocsékba a le-
eresztett mennyiség - emelte ki az allam-
titkar Facebook-oldalan. Az a tobb tizmillio
kobméter éves vizkészlet, amelyet a hal-
gazdasag a Korhany-mederbe 6sszel atad
a kornyékbelieknek, megmentheti a két
vilaghaboru kozott ide telepitett faallo-
manyt, a védett természeti értékeket, az
erdei 6koszisztémat, a vadallomanyt, sét
ontozési lehetéséget is ad a gazdaknak.
BEOL




GASZTRONOMIAI ,,NAGYAGYUVAL"” EROSIT A SZEZONRA
A HORTOBAGYI HALGAZDASAG

A karacsonyi idészak hagyomanyosan
a hazai haltermelés legfontosabb érté-
kesitési szezonja, amikor az éves hal-
fogyasztas jelentds része realizalodik.
A Hortobagyi Halgazdasag Zrt. az idén
Uj szintre emeli a fogyasztéi kommu-
nikaciodt: az orszag egyik ismert Prima
Primissima-dijas televiziés misorvezets-
jével, Borbds Marcsival karéltve népsze-
rUsitik a min6ségi, hazai halételeket.
A haldszati agazat szerepl6i szamara
régota ismert kihivas, hogyan lehetne
amagyar lakossag halfogyasztasat nem-
csak mennyiségileg névelni, hanem a
fogyasztdi kultdrat is mélyiteni. Bar a
karacsonyi asztalrél elmaradhatatlan
a halaszlé, a szakma érdeke az, hogy
a vasarldék batrabban nyudljanak a ku-

16nb6z6 halfajokhoz, és valtozatosabb
technoldgiakkal készitsék el azokat. Eb-
ben a szemléletformalasban [épett most
nagyot el6re az orszag egyik legna-
gyobb haltermeléje. A Hortobagyi Hal-
gazdasag kozosségi oldalan jelentette
be, hogy idei karacsonyi kampanyukban
Borbas Marcsi, a hazai gasztrondémia
és a vidéki izek elkdtelezett nagykovete
is részt vesz. Az egylttm(kodés cél-
ja egyértelm(: megmutatni, hogy a
hortobagyi hal nem csupan egy alap-
anyag, hanem a magyar konyha egyik
legértékesebb kincse.

A kezdeményezés tulmutat egyetlen
cég sikerén: minden olyan aktivitas,
amely a min&ségi, magyar halat helyezi
fokuszba és ndveli annak presztizsét
a gasztrondémidban, az egész agazat
malmara hajtja a vizet. Ha a vasarldok
latjdk, hogy a hal elkészitése lehet él-
mény és az eredmény egy izletes, egész-
séges Unnepi fogas, azzal a hazai akva-
kultlra egésze nyer.

Hortobdgyi Halgazdasdg

MELYIK OSHONOS FAJUNK LEGYEN AZ EV HALA?

szilvaorru keszeg

A hagyomanyokhoz hiven idén 8sszel
is Utjara inditotta népszer( kdzonség-
szavazasat a Magyar Haltani Tarsasag
(MHT). A kezdeményezés célja immar
masfél évtizede véltozatlan: rairanyitani
a figyelmet Karpat-medencei vizeink
gazdag él6vilagara, és megismertetni
a nagykozonséggel azokat az éshonos
halfajokat, amelyek természeti értékeink
pétolhatatlan részét képezik.

Az Ev hala” cim nem csupan egy elis-
merés, hanem egy egész éven at tartd

kommunikaciés lehetéség. A nyertes f3j
kapcsan szamos ismeretterjesztd cikk,
el6adas és média-megjelenés szlletik,
amely kdzvetve az egész halaszati és
horgaszati dgazat tarsadalmi megitélé-
sét javitja, n6velve a halak iranti alta-
lanos érdeklBdést és a vizes élBhelyek
védelmének tamogatottsagat. ATarsa-
sag szakemberei ezUttal is harom, Ma-
gyarorszagon 6shonos fajt jeldltek a
cimre. A szilvaorru keszeg (Vimba vimba),
a paduc (Chondrostoma nasus) és a
vagotok (Acipenser gueldenstaedtii) ver-
senyez a 2026-os cimért. Avalogatasnal
szempont volt, hogy a jeldltek kozott
szerepeljenek a természetes vizek ki-
16nb6z6 z6ndit, illetve eltérd életmddot
képviseld halak, lehet6séget adva arra,
hogy kevéshé ismert vagy éppen védel-
met igényl6 fajok is reflektorfénybe
kerdljenek.

Szavaznia Magyar Haltani Tarsasag hi-
vatalos honlapjan lehet egészen az év
utolsd napjaig (www.haltanitarsasag.hu).
A szervez8k arra biztatjak a szakmabe-
lieket, a haltermel6ket és a horgaszokat,
hogy vegyenek részt a déntésben, és
segitsenek népszerdsiteni vizeink lakdit.

Magyar Haltani Tdrsasdg

HAZAI HALHIREK
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HOGYAN KERULJON A HELYI
HAL IS AZ ETLAPRA?

A Kislépték Egyesulet modszertani kézi-
kényvet dolgozott ki, ezzel inspiraciot és
konkrét mintakat kivan nydjtani mindazok-
nak, akik a helyi eréforrasokra épitve sze-
retnének fenntarthatd, kézésségi alapu
kezdeményezéseket létrehozni. Atapasz-
talatok szerint ugyanis a vendéglatok vi-
szonylag szlk, de novekvd kore elkdtele-
zett a helyi alapanyagok irant. Ez az arany
érdemben bdvilhet, ha a vendéglatasban
dolgozé szakemberek egy tdamogatd szak-
mai koz0sség kdzbenjarasaval, szakmai-
lag hiteles termel6ket ismerhetnek meg,
kdzvetlen és élményalapl tapasztalato-
kat szerezhetnek a termel8k termékeirdl.
A fogyasztdi oldalon hasonl6 a dinamika:
a vendégek mintegy 6tdde tudatosan ke-
resi az eredettorténettel bird ételeket, és
érték szamukra ha 1atjak, honnan szarma-
zik az alapanyag.

A kézikdnyv célja ezért az, hogy kozért-
hetben, 1épésrdl [épésre vezesse végig
az olvasot egy termelé-vendéglatd B2B
(,Business to Business") Uzleti kapcsolo-
dast segitd talalkozd megszervezésének
folyamatan, ezzel segitve a kisléptékd
élelmiszertermel&k éttermi beszallitéva
valasat, a helyi gasztrondmiai kinalat bé-
vUlését és a helyi gazdasag er8sodését.

Acélnem pusztan egy rendezvény meg-
szervezése, hanem tartés egylttmkodé-
sek kialakitasa: egy térség gasztrondmiai
kdzosségének megerdsitése, a helyi élel-
miszer-rendszerek fejlesztése, és nem
utolsésorban a termel6k piacra jutasa-
nak tdmogatasa. A kézkdnyv a kisleptek.hu
oldalon ingyenesen letolthetd.

Termeldk és Tdjak

MMG MELLEKLET | XXV. EVFOLYAM | 2025 |12



NEMZETKOZI HALHIREK
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ARCFELISMERES A HALAKNAL - UJ LEHETOSEG A PRECiZIOS AKVAKULTURABAN

Egy forradalmi, mesterséges intelligen-
cian alapulé azonositasi rendszer, a
FishFacelD jelent meg Kindban, amely
atformalhatja a tenyésztett vizidllatok feld-
gyeletét és menedzsmentjét. Bar a hagyo-
manyos allattenyésztk pontosan szamon
tartjak allataikat, a togazdasagokban és
az akvakultiraban ez a lehet8ség eddig
hidnyzott és megnehezitette az egyedi
kezelést.

Az Ocean University of China kutatoéi al-
tal fejlesztett FishFacelD egy mélytanula-
son (deep learning) alapuld, nem-invaziv

azonositd rendszer. Ez azt jelenti, hogy a
halakat fizikai jelolés, chip vagy cimke
nélkdl képes egyedileg nyomon kdvetni.
Fontos szempont, mert a jeldlések gyak-
ran stresszt, lassabb novekedést okoznak,
vagy novelik a betegségekkel szembeni
sebezhetdséget. A FishFacelD kikliszoboli
ezeket a hatranyokat. Hasznalataval lehe-
tévé valik a precizids etetés és a ponto-
sabb genetikai szelekcié. Példaul a gazda-
sagban a leggyorsabban nové egyedeket
célzottan lehet tovabbtartasra szelektalni.
Elény még, hogy pontosan nyomon kdvet-
het6 az egyes halak egészségi allapota,
amely kulcsfontossagu a modern akvakul-
tlra erésitéséhez.

Arendszer lelke egy innovativ mélyta-
nuldsi modell, a Vim-FFD (Vision Mamba
architektdran alapulva), amelyet kifejezet-
ten a finom szemcsézetd (fine-grained)
vizalatti azonositasra terveztek. Elénye,
hogy a kereskedelmi telepeken, tipiku-
san kedvez8tlen kortlmények kozott is
nagy pontossaggal és megbizhatéan mi-

kodik. Kezeli a viz zavarossagat és az
egyes halak atfedését (okkluzio). Vala-
mint képes megbirkdzni a véltozd meg-
vilagitassal és kamerabedllitasokkal a ki-
[6nb6z8 mérési alkalmak kozott. Mig a
korabbi tanulmanyok laboratériumi ké-
ralményekre és egy fajra korlatozédtak,
ez a kutatds egy skaldzhatd megoldast ki-
nalazipar szamara, mivel tébb fajon is va-
lidaltak, koztik fontos édesvizi fajokon is.
Afejleszt6 csapat a nyilvanossag szama-
ra is elérhetévé tette a létrehozott adat-
készletet, ezzel is Oszténdzve a nyilt és
egyUttm(ikodd technoldgidk fejlesztését
a kovetkez$ generacios akvakultdraban.
A halarc-felismerd technolégia mérfold-
kd lehet a preciziés halgazdalkodas felé
vezetd Uton. Bar jelenleg még kutatasi fa-
zisban van, a hazai tégazdasagok szamara
igéretes megoldast jelenthet a ndveke-
dési erély, az etetés optimalizalasa és az
allategészséglgy terén anélkll, hogy a
halakat fizikai beavatkozasnak tennék ki.
misPeces

[Finnorszag]

A HALASZATI MELLEKTERMEKEK U) ERTEKE AZ EGESZSEGES TAPLALKOZASBAN

A halkészitmények gyartasaval foglalkozd Hailia nevi vezetd
tengeri technoldgiai vallalat Uj adatai forradalmasithatjak a hal-
gazdalkodas gondolkodasmadjat a melléktermékek (sidest-
reams), azaz a filézés soran keletkezé alapanyagok - fejek,
uszonyok és csontvazak - hasznositasaval kapcsolatban. Az
eredmények azt mutatjak, hogy ezekbdl a részekbdl készilt ter-
mékek jelentésen tdbb kulcsfontossagl tapanyagot tartalmaz-
nak, mint a piacon kaphato tipikus filékészitmények, Uj, magas
hozzdadott értékd lehetéséget teremtve a feldolgozdknak.
A Hailia vizsgélatai szerint a melléktermékekbdl készult élel-
miszerek 100 grammjaban akar 20-szor tobb kalcium, 5-sz6r
tobb kollagén, 2-szer tobb vas és 10-szer tébb cink taldlhato,
mint a lazacfilében. Ez a tapanyagtobblet a csont- és porctarta-
lom novekedésének kdszonhetd. A magas kalcium- és D-vitamin-
tartalom kuléndsen elényds, mivel e két tdpanyag szimbidzis-
ban segiti a kalcium felszivodasat az emberi szervezetben.

A tengeri kollagén piaca az elmult években dridsi ndvekedést
mutatott a szépség- és wellnessipar globalis kereslete miatt.
AHailia adatai szerint a melléktermékekbdl készult adagok akar
2 gramm kollagént is tartalmazhatnak, ami 6tszérose a fi-
lékben talalhaté mennyiségnek, és megegyezik sok népszer(
kollagén-kiegészitében lévd szinttel. Ez a felfedezés lehetévé
teszi a tenyészték és feldolgozok szamara, hogy a haldszatbdl
szarmaz6 melléktermékekbdl (példaul fejekbdl és csontvazak-
bol) fenntarthatdbb és természetesebb forrasat biztositsak a
keresett kollagénnek, szemben az importalt b&rokbdl és pik-
kelyekbdl eléallitott kiegészitdkkel. Az U] adatok azt mutatjak,
hogy ezek az alapanyagok sokkal nagyobb célt szolgalhatnak
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természetes tapanyagforrasként, beleértve a globalis wellness-
piacokon keresett kollagént is.

Ahogy Otto Kaukonen, a Hailia technoldgiai igazgatdja is ra-
mutat, hasonlé mintat latunk, mint a gabonaféléknél, ahol
korabban a legjobb részeket (korpa, csira) kidobtak. Ma a hal-
feldolgozas a filéket részesiti elényben, holott a fejek, csontvazak
és uszonyok tartalmazzak a legtébb tadpanyagot. A Hailia tech-
noldgidja - amely mara a kis pelagikus fajoktdl és a lazacoktdl
kezdve minden halfaj melléktermékeire alkalmazhat¢ - lehe-
tévé teszi, hogy ezeket az alacsony hozamu alapanyagokat
izletes, taplald, magasabb értékd élelmiszertermékekké ala-
kitsak. Ez a valtas teszi a halaszati melléktermékeket a jovo
szuperélelmiszerévé, amely természetesen tapanyagdus, fenn-
tarthaté és modern étrendbe illeszthet.

Aquaculture Magazine




[Ecuador]

NOK A J6VO AKVAKULTURAJANAK ,,ALAPKOVEI"

A nemzetkdzi akvakultira szektor egyre
nagyobb hangsulyt fektet a ndi vezetGi
szerep erdsitésére és az iparagon belili
integralt fejlesztésére. Ennek jegyében
a Vilagszervezet a NOkért az Akvakultu-
raban (OMMA - World Organization of
Women in Aquaculture) meghirdette a
.NOk atalakitjak a torténelmet, alakitjak
az akvakultura jovéjét” cimi eseményét.
Ez a kezdeményezés - bar nem kozvet-
lenll technoldgiai vagy gazdasagi - lé-
nyeges a hazai togazdasagok és halter-
melés szempontjabdl is, mivel a jovobeni
szakemberhiany kezelésében és az in-
novaciéban rejl6 potencial kiaknazasa-
ban a nemek sokszinlsége kulcsszere-
pet jatszhat. Az OMMA célja, ahogy azt
Eva Martinez Ugyvezetd igazgatd is meg-
fogalmazta, az akvakultura-iparag atala-

kitasanak vezetése, a nGi szerepvallalas
ereje altal megerdsitve. A szervezet alap-
vetd pillérei: az oktatas, a képzés és a
fenntarthatésag, melyek konkrét lepe-
seket 6szténdznek a nék részvételének
és vezetli szerepének erOsitésére a
szektor minden szintjén.

Maria Fernanda Maldonado, a BIOBAC
kereskedelmi vezetdje kifejezte, hogy a
néi vezetés valdban segit majd abban,
hogy az akvakultura-ipar hosszu tavon
fenntarthatéva valjon. Ez a meggy§z6-
dés ravilagit arra, hogy a nék vezetdi
képességei és eltérd perspektivai elen-
gedhetetlenek a komplex kérnyezeti és
gazdasagi kihivasok kezelésében, ame-
lyekkel a halgazdalkodas szembesdil.

A nemzetkdzi mozgalom tanulsaga,
hogy a magyar halaszati agazat is pro-

NEMZETKOZI HALHIREK
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fitalhatna a n6k oktatasanak, képzésé-
nek és vezetdi pozicidoba kerllésének
célzott tamogatasabol. A tégazdasagok
és feldolgozdk szamara ez a megkoze-
lités segithet a tehetségek megtarta-
saban és az Uj innovativ megoldasok
bevezetésében, ezzel erésitve az agazat
hosszu tavu versenyképességét.
Aquaculture Magozine

[Németorszag]

FOKUSZBAN A TOKELETES FOGYASZTOI ELMENY

Egy kulonleges hir érkezett DUs-
seldorfbol, amely elsé pillantasra a
konyhaba kalauzol, de val6jaban
fontos tanulsaggal szolgal a hazai
édesvizi haltermel6k és a tégazda-
sagok szamara a termékmarke-
ting és min6ségbiztositas terén. A
91 éves Hans Krichel, korabbi neves
német halaszati szakkereskedd, aki
mindig is a legjobb termékmind-
ségre torekedett, egy mobilalkal-
mazast (Bratmet) fejlesztett ki a
hal tokéletes elkészitési idejének
meghatarozasara. Hans Krichel kez-
deményezése arra vilagit ra, hogy
a kival6 mindségl nyersanyag
6nmagaban nem elég: a tokéletes
elkészités legalabb annyira fontos
a fogyasztoi elégedettség szem-
pontjabdl. Ha a fogyaszto tulsuti
vagy alulsuti a friss halat, az ne-
gativan befolyasolja a termékkel
kapcsolatos élményeét, figgetlenul
attdl, hogy a nyersanyag milyen ki-

valo volt a tégazdasagban. Az ilyen
tipusu Utmutatas (digitalis applika-
cié vagy akar egyszer( nyomtatott
recept/sutési tablazat) noveli a fo-
gyasztdi bizalmat, és segit lebon-
tani az egyik legnagyobb gatat a
halfogyasztas névelésében: a bi-
zonytalansagot a konyhai feldol-
gozassal kapcsolatban.

A termel6i oldalon érdemes el-
gondolkodni, hogyan lehetne a
vasarlok kezébe adni a siker ga-
ranciajat. A tégazdasagok és hal-
boltok profitalhatnak abbdl, ha
termékeik mellé kdnnyen hasznal-
hato, preciz elkészitési Utmutatot
biztositanak (akar QR-kod forma-
jaban, amely egy méretalapu sutesi
tablazatra visz). A német szakem-
ber elképzelése, hogy egyuttma-
kodjon vallalatokkal, szupermar-
ketekkel és élelmiszergyartokkal,
ravilagit a lancban rejld Uzleti le-
het&ségre. Bar atechnoldgia maga
a fogyasztokat célozza, az Uzenet
a haltermel6k felé vildgos: fek-
tessenek be a fogyasztoi utmuta-
tasba és a mindségélmény kiter-
jesztésébe. A vasarlo6 csak akkor
lesz elégedett a tavi ponttyal
vagy harcsaval, ha az az asztalon
is tokéletes.

Fischmagazin

MAHOP Plusz

palyazati tandcsadas

Minden magyarorszagi haltermeldnek,
ingyenes tanacsadoi szolgaltatas !

i anyagok elkészitése és
tasaban valo kozre-
miikodés

Tamogatasi kérelem, eloleg kére-
lem, kifizetési kérelem, beszamo-

zak (és ezekhez
tartoz6 hianypotlas) — palyazat
életutja — soran felmeriild kérdé-
sek megvalaszolasa

EPTK feliileten valo eligazodas
Felhivasban, kapcsolodo jogszaba-
lyokban, utmutatokban valé orien-
tacid

www.ma-hal.hu

,, Vagy eldre lépiink egyet a névekedés iranyaba,
vagy hdtrafelé a biztonsagba.”
- Abraham Maslow

2 W

. MA-HAL
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AZ EV HALKERESKEDOJE

A feldolgozas fontossaga
és a magyar halfogyasztas
modernizacidja
Amikor a Trade Magazin zs(irije az Ev Halkereskeddje dijat a METRO Kereskedelmi Kft.-nek itéli,
az nem csupan egy szakmai elismerés, hanem egy piaci stratégia megerdsitése is. Bodor Andrasnak,

a METRO halkereskedelmi vezetdjének iranyitasa alatt a cég halforgalma két év alatt 30 szazalék
felett ndtt, mikdzben a selejt aranyat 3 szazalék ala sikerult szoritani. Ezen szamok a pontos

kategériamenedzsment és a HoReCa-fokusz Uzleti sikerét bizonyitjak.
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A hazai termel&k szamara a METRO
eredménye azt jelenti, hogy a piac ezen
szegmense (a professzionalis vendégla-
tas) nem csupan stabil vasarlderd, hanem
azt is, hogy a magas hozzaadott értéky,
feldolgozott termékek iranti kereslet no-
vekszik. AMETRO els@sorban nagykereske-
delmi cégként tér vissza alapjaihoz, ahol
hal kategdriaban a vasarlok tobb mint
60 szazalékat a HoReCa szektor adja. Ez
a stabilitas alapvetd, ellentétben a végfel-
hasznaldi vasarlasok erds szezonalitasa-
val (karacsony és husvét). Fontos tudni,
hogy a METRO stratégiai egyuttmdkodést
apol a legnagyobb hazai termeldkkel.

A PONTY PARADIGMA

A Bodor Andrdssal készitett exkluziv in-
terju egyik legfajdalmasabb, de leginkabb
stratégiai jelent8ségli megallapitasa a
ponty jovljével kapcsolatos borulatas.
A ponty ma Magyarorszagon gyakorlatilag
a hazai haltermelés 80-90 szazalékat te-
szi ki, mégis komoly piaci nyomas alatt all.
Egyik oldalrolversenyképtelen arazas jel-
lemzi a fogyasztoi arérzékenység tukré-
ben. Egy kivald mindségy, tisztitott ponty-
filé kiskereskedelmi ara meghaladja
a 4000 Ft/kg-ot. Hasonlo arszinten akar
5000 Ft-ért a fogyaszto lazacfilét valaszt
hat. A legtobb vasarlo a lazac izét és szal-
kamentes texturajat preferalja, a ponty
iranti kereslet pedig csokken, masrészt a
feldolgozottsag hianya és mindségi prob-
lémak is jelentkeznek.

A ponty értékesitésének tobb mint a fele
karacsonykor torténik. £ szezonalis csucs
miatt a feldolgozdipar nem tudja magas
hozzaadott értékd termékekkel lekdvetni
a keresletet. A szalkassag és a nehéz fel-
dolgozhatdsag miatt a ponty nem tekint-
hetd ,szexi" halnak. Ehhezjon hozza, hogy

a termel6k nagyrészt €8 vagy legfeljebb
tisztitott pontyot tudnak szallitani, de a
konyhakész termékek (pl. irdaltfilé, patko)
el6allitasara nincs elegendd kapacitas.

KITORESI PONTOK

Anehéz helyzetbdl valo kilt egyértelm:
a magyar halgazdasagnak radikalis ter-
mékfejlesztésre és a feldolgozokapacitas
boévitésére van sziksége. AMETRO sajat
példaja mutatja, hogy a feldolgozasi ka-
pacitas stratégiai elényt jelent. Mivel az
afrikai harcsatenyésztés tertletén mUko-
dd partnerek(pl. Szarvas-Fish Kft.) nem
rendelkeznek a szUkséges méretd filézs-
kapacitassal, a METRO 13 ,mini haltze-
met” Uzemeltet az aruhazakban, ahol a
torzsben érkezd halat kézzel dolgozzak
fel. E munka el6nyei a kis volumen( ma-
gyar piacon a frissesség és a mindseg,
igy a hal tovabb eltarthato, a feldolgozas
csak kozvetlendl az eladas el6tt torténik.

A kihozatal is nagyon fontos, ugyanis
egy tapasztalt kézi filézd 3-5 szazalékkal
jobb kihozatalt is tud, mint a gépi. Kisebb
volument tekintve hatékonyabb és ol-
Csébb a képzett munkaerd. A helyi feldol-
gozas biztositja a képzett halfeldolgozo
allomanyt, amely a lazac és mas halak
esetében is alkalmazhato.

Bodor Andras szerint a nyereségesseg
szempontjabol kulcsfontossagu, hogy a
haszon ne csak a filén, hanem a mellék-
termékeken is realizalddjon. A norvég
lazaclzemek példaul a hal minden ré-
szét hasznositjak: a zsigerekbdl lazacolaj
és halliszt készul, a b&rbdl cipd és taska,
a fejet japan éttermeknek adjak el, a
gerincrél levalasztott hus pedig burger
alapanyaga lesz. A magyar feldolgozoé-
iparnak is el kell mozdulnia a teljes kor(
hasznositas fele.



Az afrikai harcsa az egyetlen olyan halfaj,
amelyben Magyarorszag europai viszony-
latban is éllovas, és a hazai piacon is jelen-
t6s a kereslete. Frdekes médon azonban

ez a sikertermék nem exportképes, mivel a
kornyezd orszagokban, még Németorszag-
ban sem alakult ki jelentds kereslet iranta.

AMETRO halkereskedelmi vezetdje sze-
rint a busa egy jovobeli potencialis kito-
rési pont lehet, de csakis a természetes
vizekbdl szarmazd, okoldgiai célu leha-
laszassal. A busa az 6koldgiai katasztrofa
szélére sodorja vizeinket, ugyanakkor
gyakorlatilag ingyen fehérjét jelent ha-
talmas mennyiségben. A kihivas a fel-
dolgozasban rejlik: olyan magas hozza-
adott ertékd termékeket kell eldallitani
belble, amelyek a fogyasztok szamara
vonzoak.

INNOVACIO, MARKETING
ES A ,,JOiZU MAGYARORSZAG"
PROGRAM

A hazai haltermékek értékesitésének
egyik legnagyobb kihivasa a fogyasztoi
edukacio és a termékek ,Instagram kom-
patibilitasa”. A HoReCa szektorban is
egyre nagyobb a nyomas a konyhakész,
magas feldolgozottsagl termékek felé.
A szakacsok, el8készitdk hianya miatt mar
a menzak és halsuték is az el6re paniro-
zott, filézett termékeket keresik. A hazai
feldolgozdiparnak az ilyen tipusu ,fogod
és kisutod” termékekben kell gondol-
kodnia, ha ndvelni akarja a kapacitasat.

A végfelhasznaldk egy része még min-
dig ¢dzkodik a fagyasztott termékektd|,
és inkabb frissen vasaroljak meg a halat,
majd otthon fagyasztjak le karacsony
el6tt. Bodor Andras szerint rendkivil
hasznos lenne a fogyasztokat felvilagosi-
tani: vegyék meg a sokkolva fagyasztott
terméket, amelyeket tzemi korulmények
kozott azonnal a feldolgozas utan fa-
gyasztanak le, igy sokkal jobb min6ségy,
mint az otthon lefagyasztott hal.

A METRO két komoly programot is in-
ditott. A HalPéntek kampanyuk részeként
a pénteken 5000 Ft értékben halat vasar-
I6k szamara egy 1000 Ft értékl kupont
adnak. Ez 20 szazalékos kedvezménynek
is tekinthetd. Valamint egy hosszu tavd
programot is elinditott ,J6iz( Magyaror-
szag" néven. Amisszio célja a hagyomanyos
magyar ételek megdrzése és népszer(si-
tése a hazai éttermekben a jové nemze-
déke szamara. Bar a kezdeti fokusz a gu-
lyaslevesen és a makoi hagyman volt, a cél
az, hogy a program el8bb-utébb magaba
foglalja a tradicionalis magyar halételeket is.

Akulcs a termék modernizalasa. A tavaly
karacsonyi halfogyasztasi kampanyban
a METRO altal bemutatott, Ujragondolt
halaszlé példaul - pontytoltelékkel toltott
formajaban - bizonyitja, hogy a magyar
halételeket is lehet ,Instagram kompa-
tibilis” médon, a fiatal Z és'Y generacio
szamara vonzdan talalni.

ELORE, FELEMELT FOVEL

AMETRO, mint az Ev Halkereskeddje, sike-
re egyértelm( dtmutatast ad a hazai hal-
gazdasagoknak: a depresszivszemlélet he-
lyett el6re kell tekinteni és fejleszteni kell!
A jov6 nem az €16 vagy tisztitott pontyban,
hanem az irdalt, konyhakeész, feldolgozott,
magas hozzaadott értékd termékekben
rejlik. Ez a stabil HoReCa piac és a tuda-
tosan vasarlo végfelhasznalok elvarasais.

Ahhoz, hogy a magyar halaszat és to-
gazdasag Ujra versenyképessé valjon -
kdlonos tekintettel a szomszédos orsza-
gok (pl. Csehorszag) extenziv termelésére
és kedvezdbb terlletalapl tamogatasi
rendszerére -, a termeldknek at kell ven-
nitk a kereskedelmi logikat, és a filétdl a
melléktermékekig mindenben latniuk kell
a profitpotencialt. A piacon azok a sze-
repl6k maradnak talpon, akik hajlanddak
megtenni azt a nehezen jarhato, ugyne-
vezett ,melds” utat, ami a modernizalt fel-
dolgozashoz és termékfejlesztéshez vezet.

AZ EV HALKERESKEDOJE

Automatizalt
VIZMINOSEG-

MONITORING
és beavatkozds

(] Halpusztulds megeldzés

@ Koltségcsokkentés és
hozamfokozds

@ Biztonsdagos, fenntarthatd
vizkezelés

0—-24 valbs ideju
monitoring tavolrol

@ Profilozds, vizmindségi
adatok minden
vizrétegbdl
Vizi és kérnyezeti adatok
Automatikus riasztasok és
beavatkozds

Tudjon meg tébbet:

Dr. Varkonyi Levente
értékesitési vezeto,
halbiolégus

+36 70 885 65 42
walise.com
o

U USe.

*Jelen kampdny az elérheté akcios
készletek erejéig és/vagy a kévetkezd
arlista kiadasdaig van érvényben.
Elszdmolhaté: MAHOP Plusz « GINOP
Plusz « KAP Plusz « KEHOP Plusz « TOP
Plusz « DIMOP Plusz
A részletes palyazati feltételek és a
tdmogatés mértéke programonként
eltérd lehet.
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PRO AQUACULTURA HUNGARIAE Di]

Kituntetések a magyar
akvakultura kivalésagainak

Magyarorszagon minden évben, hagyomanyosan az allami
unnepek alkalmaval, az agrarszektorban is sor kerul

a kiemelked6 teljesitményt nyujté szakemberek elismerésére.
[gy tortént idén is az 1956-os forradalom és szabadsagharc
emléknapjan, oktéber 23-a alkalmabdl rendezett Unnepségen,
amikor a Magyar Mez8gazdasagi Muzeumban tartott
megemlékezésen Nagy Istvan agrarminiszter atadta az allami

kitintetéseket, kdztlk az agazatunk szamara jelent6s Pro
Aquacultura Hungariae Dijakat is, az akvakultura és a halaszat
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Idén a szaktarca vezetdje az Agrarmi-
nisztérium nevében 66 dijat és okleve-
let osztott ki olyan kimagaslo teljesit-
ményt nyujto szakembereknek, akik a
hazai agrariumban, az élelmiszeripar-
ban, az akvakultiraban, az erdészeti,
vadaszati agazatban kimagaslo telje-
sitményt nyujtottak. Mint fogalmazott:
»Az Agrarminisztérium nevében kdszon-
juk a helytallasukat, mert amit tesznek,
azzal 1956 Uzenetét forditjak le a jelen
nyelvére: szabadsag, hazaszeretet és
béke a mindennapokban.”

A Pro Aquacultura Hungariae Dij az ak-
vakultdra agazatban nyujtott példamu-
tato tevékenység elismerésére szolgal,
és a magyar haltenyésztés, valamint a
halgazdalkodas fejl6déséért végzett al-
dozatos munka elismerése. Az idei ki-
tuntetettek munkassaga is hlien tukrozi
a magyar halgazdalkodas és a vizes él6-
helyek védelme iranti elkételezettséget.

Bojtarné Lukdcsik Monika, a magyar
akvakultira dgazat adatainak megalapozott
gyljtésében és elemzésében végzett
munkdjdért kapott elismerést

terén maradandot alkotd szakembereknek.

Az idén harom, eltérd szakterileten
tevékenykedd szakember részesult az
elismerésben, melyek képviselik az aga-
zat sokszinliségét és fontossagat.

BOJTARNE
LUKACSIK MONIKA

Bojtarné Lukdcsik Monika, az Agrarkoz-
gazdasagi Intézet (AKI) csoportvezetéje
vehette at az elismerést. Munkaja a
magyar akvakultiura agazat adatainak
megalapozott gyljtésében és elemzé-
sében kulcsfontossagu. Az agazati don-
téshozatalhoz, a gazdasagi tervezéshez
és az EU felé torténd adatszolgalta-
tashoz elengedhetetlen a megbizhat6
statisztikai hattér. Bojtarné Lukacsik
Mdnika tevékenysége biztositja, hogy
a magyar akvakultura helyzete ponto-
san mérhetd és megalapozottan fej-
leszthetd legyen.

PROF. DR. MULLER TAMAS

Prof. Dr. Miiller Tamds, a Magyar Ag-
rar- és Elettudomanyi Egyetem (MATE),
Akvakultdra és Kérnyezetbiztonsagi In-
tézetének egyetemi tanara a tudoma-
nyos élet tertiletén nyujtott kiemelked6
teljesitményéért részesilt dijazasban.
Kutatoi és oktatoi munkaja réven hoz-
zajarul a hazai halgazdalkodas fenntart-
hatésagahoz. Kuléndsen fontos az a
maodszertani fejlesztés, amely lehetévé
teszi olyan halfajok szaporitasat és te-
lepitését, amelyek nemcsak gazdasagi
hasznot hoznak, hanem a vizeink 6kol6-
giai egyensulyat is segitik fenntartani.

HALASZATI LAPOK | XXV. EVFOLYAM | 2025 |12

Prof. Dr. Miiller Tamds, a tudomdnyos élet
tertiletén nydjtott kiemelked6 teljesitményéért
részesult dijazdsban

SZABO ATTILA

Szabd Attila, a Tégazda Halaszati Zrt.
féhalaszmestere a termelési gyakorlat-
ban, és a fogassullé-termelés tertletén
elért [atvanyos és kimagaslo eredmé-
nyeiért kapta meg a dijat. A fogassullé
ugyanis az egyik legértékesebb raga-
dozé halunk, igy a halastavi kulturaban
torténd sikeres és nagy volumend ter-
melése nemcsak a vallalat szamara hoz
kimagaslé eredményeket, hanem a
hazai termelés diverzifikaciojat és a mi-
néségi haltermékek kinalatanak bovi-
tését is tamogatja.

A Pro Aquacultura Hungariae Dij ata-
dasa Uzenet, hogy a magyar akvakultdra
és halaszat szektora nemcsak a hagyo-
manyokat apolja, hanem innovativ, tu-
domanyos és gyakorlati téren is folya-
matosan fejlédik, megbizhatd hatteret
biztositva a hazai élelmiszer-ellatasnak.



HALEGESZSEGUGY

Antibiotikum-rezisztencia az akvakultaraban
- jelenlegi helyzet és jovobeni kilatasok

Az akvakultura az elmult évtizedekben a vilag egyik legdinamikusabban fejl6d6 élelmiszertermeld

agazatava valt. A globalis halfogyasztas ndvekedése, a vadon é16 haldllomanyok tulhaldszasa és

az élelmiszer-biztonsagi igények mind hozzajarultak ahhoz, hogy a halgazdasagok és a recirkulacios

sz

A fokoz6do termelés azonban egytt jar a fert6z6 betegségek ndvekvd kockazataval, amelyek kozul

a bakterialis eredet( problémak kilondsen nagy gazdasagi veszteségeket okozhatnak.

L BT ;
Bakteridlis eredetli bérfekélyesedés
afrikai harcsdn

Ezen Osszetett okok kezelésére az akvakultdraban széles kor-
ben alkalmaztak és alkalmaznak tovabbra is antibiotikumokat,
am a tulzott és gyakran nem megfeleld hasznalat kovetkezté-
ben mara az antibiotikum-rezisztencia az agazat egyik legsu-
lyosabb kihivasava valt, melynek kialakuldsa tobb mechanizmu-
son keresztUl torténhetett. Ezek alapja a helytelen antibiotikum
hasznalat vagy a nem megfeleld koncentraciéban és/vagy nem
a szlkséges ideig alkalmazott terapia.

A baktériumok spontdn mutacidi révén rezisztens gének
johetnek létre, amelyeket az antibiotikumok jelenléte tovabb
szelektal. Emellett a vizi kdrnyezetben kiléndsen gyakori a ho-
rizontélis génatadas, amely révén a rezisztenciagének gyorsan
terjednek a baktériumkozdsségekben. Az akvakultira rendsze-
rekben kialakuld biofilmek szintén el8segitik a rezisztencia
fennmaradasat, mivel a biofilmben éI8 baktériumok sokkal
ellendliébbak az antibiotikumokkal szemben, mint az allatok
szervezetében éI6 tarsaik.

A jelenlegi helyzet vilagszerte eltéré képet mutat. Szamos
tanulmany szerint a halakban és a kornyez8 vizekben egyebek
kozott olyan rezisztens Aeromonas, Vibrio és Pseudomonas tor-
zsek fordulnak el6, amelyek nemcsak a tenyésztett allatok
egészségét veszélyeztetik, hanem a kdrnyezd 6koszisztémakra
és az emberi egészségre is hatassal lehetnek.

Az antimikrobidlis rezisztencia mértékének ndvekedésével sza-
mos, eddig hasznalt antibiotikum valik hatastalanna. A kialakuld
multirezisztens térzsek ellen pedig alig akad hatékony kezel8szer.

Egyre tobb orszagban mikddnek rezisztencia-monitoring prog-
ramok, amelyek célja a trendek nyomon kovetése és az adatok 6sz-
szehasonlithatdsaga. Hazankban 2026-t6l az antibiotikumot hasz-
nald halgazdasagoknak s jelentési kotelezettsége lesz a Nébih felé.

Fontos hangsulyozni, hogy az antibiotikumok hasznalata a re-
zisztencia vizsgalatok elvégzésével biztonsagos és hatékony.
Nélklle pontos és eredményes kezelés nem kivitelezhetd.

Multirezisztens baktérium nem reagdl
a korongokbdl kioldddd antibiotikumokra

Korongdiffuzids rezisztenciavizsgalat

Az antibiotikum-rezisztencia elleni kizdelemben egyre nagyobb
hangsulyt kapnak az alternativ megkdzelitések. A probiotikumok
és prebiotikumok alkalmazasa a bélfléra tamogatasaval csok-
kentheti a betegségek el6fordulasat. A vakcinadk fejlesztése
szamos halbetegség ellen igéretes eredményeket hozott, és
jelent8sen mérsékelheti az antibiotikum-szUkségletet. A ge-
netikai szelekcié révén rezisztens halallomanyok tenyésztése
hosszu tavd megoldast kinalhat. Fontos kiemelni magat a meg-
el@zést. Csokkenteni kell azokat a tényezéket (stresszfaktorok,
mechanikai sérulések, parazitas bantalmak stb.) amelyek hoz-
zajarulhatnak a bakterialis fert§zések kialakuldsadhoz.

Akdzegészséglgyi vonatkozasok kuléndsen aggasztdak. Az ak-
vakultiraban kialakuld rezisztens baktériumok az élelmiszerlanc-
ba jutva kozvetlenil veszélyeztethetik az emberek egészségét.
Az antibiotikum-rezisztencia igy nemcsak allategészségigyi,
hanem globdlis kdzegészségligyi probléma is, amely integralt
megkozelitést igényel. Az Egészségligyi Vilagszervezet (WHO),
valamint az Elelmezéstigyi és Mez8gazdasagi Szervezet (FAQ) is
hangsulyozza, hogy az antimikrobialis rezisztencia elleni kiz-
delem csak globalis szinten lehet hatékony, és a ,One Health”
megkdzelités - amely az emberi, allati és kornyezeti egészséget
egységhben kezeli - kulcsfontossagu.

Ajovébeli kildtasok szempontjabdl a fenntarthatd akvakultdra
kialakitasa elengedhetetlen. A bakteridlis eredet(i megbetege-
dések tovabbra is jelen lesznek, épp ezért nélkllozhetetlen a
diagnosztikai vizsgalatok elvégzése. A pontos diagndzis tuda-
taban a rezisztencia vizsgalatok eredményével pedig megter-
vezhet6 az antibiotikumos kezelés, amelyet az adott kéroko-
76 érzékenységére optimalizalnak. fgy csékkenthetd és meg-
elézhetd a rezisztens korokozok kialakuldsa. Az innovacié és
kutatas terén Uj diagnosztikai eszkdzok, vakcindk és biotech-
noldgiai megoldasok fejlesztése szlkséges, amelyek lehetévé
teszik a betegségek korai felismerését és hatékony kezelését.

A VetdFish Kft. bakterialis eredetii fert6zések esetén is all a halgazdalkodék

rendelkezésre, a mintavételektél a terapia megtervezéséig.

MMG MELLEKLET | XXV. EVFOLYAM | 2025 |12




10

AKI ELEMZES

Halhusfogyasztas Magyarorszagon

Ismeretes, hogy a halhUs az egészséges taplalkozas egyik alapvet6 eleme, mivel kival6 fehérjeforras,

és gazdag dmega-3 zsirsavakban, vitaminokban és asvanyi anyagokban is. Magyarorszagon az atlagos

halhusfogyasztas egy fore vetitve elérte a 6,1 kilogrammot, ami 5 szazalékkal tobb, mint egy évvel

korabban. A fogyasztok kdrében tovabbra is a ponty szamit a legkedveltebb, itthon termelt halfajnak,

de az afrikai harcsa népszertsége is folyamatosan n6é. Bar a hal fogyasztasa szamos egészségugyi

elényt hordoz, még mindig ritkabban kerul az asztalra, mint mas hasfélék.

A magyar fogyasztok halételekkel kap-
csolatos szokasait a tradiciok és az Un-
nepi szezonalitas erésen befolyasoljak,
kilonosen a keresztény tnnepek, mint
a karacsony és husvét. Ekkor a hivek a
bojt soran a husfogyasztasrél lemonda-
nak, de a hal ez aldl kivételt képez. Bar
a halételek fogyasztasa mas alkalmakkor
- példaul csaladi 6sszejéveteleken, bara-
ti vacsorakon vagy nyaralasok soran - is
el6fordul, a karacsonyi id6szak kiemelke-
dé, mert ekkor a hazai halak megkdzeli-
t6leg 50-60 szazalékat ekkor értékesitik.
A legkeresettebb halfaj tovabbra is a
ponty, amely tradiciondlisan az Unnepi
menuk alapanyaga, de egyre nagyobb
népszerlségnek érvend az itthon termelt
afrikal harcsa is, amely szélkamentes és
enyhébb haliz{, igy sokak szamara vonzé
alternativat kinal. Ezen kivil a szlrke har-
csa, sUllg és pisztrang is egyre inkabb
keresettek az Unnepi idészakokban, mi-
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vel ezekbdl a halfajokbdl kulénlegesebb
ételek is készithetdk.

A hazai halfogyasztas alapjat a hazai
termelésy halak és az importbdl szarma-
6 halak és haltermékek mennyisége ad-
ja. Az 6sszes hazai étkezési haltermelés
2024-ben meghaladta a 20 ezer tonnat,
ami 11 szazalékkal tébb, mint egy évvel
korabban.

Az importalt haltermékek az elmdlt 5
évben a hazai fogyasztas meghatarozo
részét adtak, 75-79 szazalék kozott, de
2024-re ez az arany 70 szazalékra mér-
sékldott. Ez részben a hazai termelés
novekedésének, részben a fogyasztok
egyre er8sebb hazai preferencidjanak
kdszénhetd. A valtozast emellett a nem-
zetkdzi ellatasi lanc bizonyos korlato-
zasai a szallitasi nehézségek és az arak
alakuladsa is befolyasolta, fgy a piac foko-
zatosan egyre inkabb a helyi termékek
felé mozdulhatott el.

A fogyasztasra rendelkezésre allo (étke-
zési- és importalt hal, valamint haldszati
termékek) mennyisége 2020 és 2022 ko-
z0tt fokozatosan nétt, elérve a 64,7 ezer
tonnat, azonban 2023-ban jelentds visz-
szaesés kovetkezett be, az elérheté meny-
nyiség 56 ezer tonnara csokkent. Majd
2024-ben ismét enyhe ndvekedés tor-
tént, 58,6 ezer tonna felhasznalt mennyi-
séget elérve. Azimportalt halak részese-
dése ugyanakkor folyamatosan csokkent:
2022-ben 78,4 szazalék volt, 2023-ra 74,9
szazalékra esett (-3,5 szazalékpont),
2024-re pedig 70,1 szazalékra mérsékl6-
dott (-4,8 szazalékpont). Az importarany
folyamatos csokkenése és a hazai terme-
lés ndvekedése azt jelzi, hogy a trend nem
csupan atmeneti jelenség, mert hosz-
szabb tavon is er6sitheti a hazai piacot.
Raadasul a trend a fenntarthatdsag szem-
pontjabdl is kedvezé, hiszen a helyi termé-
kek fogyasztasa csokkenti a szallitasbol
szarmazé karosanyag-kibocsatast, ami
a kérnyezetre is pozitiv hatassal van.

Magyarorszagon az egy f6re juté atla-
gos halhusfogyasztas 2024-ben 6,1 kilo-
gramm volt. Ez az érték a rendelkezésére
allé mennyiséget tikrozi, amely 28 de-

EGY FORE JUTO
HAZAI HALFOGYASZTAS

2015-2024 KOZOTT
év kg/f6
2024 6,1
2023 58
2022 6,7
2021 6,5
2020 6,4
2019 6,5
2018 6,6
2017 6,4
2016 6,0
2015 6,0

Forras: Agrarkdzgazdasagi Intézet



kagrammal haladta meg az el8z8 évit.
A termékcsoportonkénti halfogyasztast
vizsgalva 2023-rél 2024-re a friss, €16- vagy
hitott halak fogyasztasa emelkedett,
1,86-r6l 2,15 kg/fére, igy részaranyuk a
teljes fogyasztason belll 32 szazalékrol
35 szdzalékra nétt. Ezzel parhuzamosan
a fagyasztott haltermékek iranti kereslet
1,67-ré11,10 kg/fére mérséklédott, résza-
ranyuk pedig 29 szazalékrdl 18 szazalékra
esett vissza.

A legnagyobb novekedést a tartdsi-
tott és konzerv halak mutattak, ugyanis
2023-ban 2,30 kg/f6érél 2024-ben 2,86
kg/f6re emelkedett a fogyasztasuk, rész-
aranyuk pedig kozel 40 szazalékrol 47
szazalékra nétt. Ez a trend azt mutatja,
hogy a fogyasztok egyre inkabb kedvelik
a kénnyen tarolhatd, szalkamentes és
gyorsan elkészithetd, feldolgozott hal-
termékeket. Osszességében a friss és
konzerv halak névekedése ellensulyozta
a fagyasztott termékek csdkkenését, igy a
teljes halhlsfogyasztas 2024-ben ismét
emelkedett.

A KSH rendelkezésre allg legfrissebb
2023-as évi élelmiszer-fogyasztasi adata-

N |+ s
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ban 2023-ban jelentds visszaesés kovet-
kezett be, amikor a halfogyasztas 5,8
kilogrammra csokkent. Ez a kbzel 14 sza-
zalékos mérséklédés azt mutatja, hogy
a hal a magyar étrendben kilondsen ér-
zékenyen reagal az arak, a kinalat és a
fogyasztdi hangulat valtozasaira.

A hal a legkisebb témegl fehérjefor-
ras, messze elmarad a husoktdl és a tej-
termékektdl. Ugyanis a vizsgalt években
a legmarkansabb élelmiszer-kategoriak
kozll a tej és tejtermékek egy fére ve-
titett fogyasztasa éves szinten 160-175
kilogramm kozott ingadozott, a husfé-
léké 70 kilogramm kordl stabilizalodott,
mig a z6ldség-gylimolcs kategoria még
ennél is magasabb, 180-200 kilogram-
mos mennyiséggel birt. Ezekhez képest
a hal fogyasztasi sUlya 6sszességében
marginalis, ugyanis a tejtermékek volu-
menének minddssze néhany szazalékat,
a husféléknek alig nyolc szazalékat érte
el, de még a burgonya vagy a liszt fo-
gyasztasa is tobbszorosét tette ki. A hal
tehat a magyar lakossag étkezési szerke-
zetében egyértelmUen réspiaci termék
marad, amelynek sulya nemcsak alacsony,
hanem nagyobb ingadozast is mutat, mint
a vezetd élelmiszer-csoportoké.

Mindezek alapjan megallapithatd, hogy
a hal poziciéja a magyar étrendben az
elmult 6t évben nem erésodott, sét
2023-ban tovabb gyengult. Mikdzben a
nagy élelmiszer-kategoriak - kulondsen a
tejtermékek, husfélék és a zoldség-gyU-

AK| ELEMZES

molcs - visszatértek korabbi, magasabb
fogyasztasi szintjeikhez vagy stabilizalod-
tak, addig a halfogyasztas csokkent, és
ezzel méginkabb leszakadt a meghats-
rozo élelmiszer-csoportok mégott. A ten-
dencia j6l mutatja, hogy a hal tovabbra is
érzékeny, kis sulyd és ingadozo fogyasz-
tasi termék, amely nem tudott tartésan
el6re |épni a magyar lakossag étkezési
szerkezetében a vizsgalt id6szakban.

A halfogyasztast egyszerre befolyasolja
a termékek elérhet8sége, feldolgozott-
sagi szintje, ara és a fogyasztok ndvekvd
egészségtudatossaga. A nemzetkdzi és
hazai szervezetek — a FAO-tdl a kormany-
zati és MA-HAL programokig - kovetke-
zetesen hangsUlyozzak a halfogyasztas
novelésének jelentségét. Atartos elére-
|épéshez azonban tovabbra is kulcsfon-
tossagl a megfizethet8ség javitasa, a
hazai kinalat erésitése és a fogyasztdi
bizalom novelése.

Bojtdrné Lukdcsik Mdnika, Kiss Gabriella

A tdjékoztatd anyag az AKI MAHOP_PLUSZ-1.2.1-24-2024-00001 azonosité szamu projekt keretein belil készilt.

NEHANY HALTERMEK 2025.EV 48. HETI BRUTTO FOGYASZTOI ARA (FT/KG)

ival 8sszevetve a halfogyasztasi adatokat, Bl YT Friss

s . s , 0ros afrika - <
az elmult 6t évben a magyar lakossag ponty | pontyszelet | “harcsafile | 0USatOrzs | busaszelet | lazacfilé
é|e|miszer-fogyasztési mintazata valto- Bp. Févam téri csarnok 2500 3990 - 2700 2700 7500
| lapélelmi Bp. Lehel téri csarnok 2350 4200 4500 2400 2200 8200
zatosan alakult. Egyes alapélelmiszer- Srekesfehervar - 3900%+ | 4290% ** - 2150 9990
csoportok fogyasztasa erds ingadozast Dunajvaros 2290 3990 4350% 1790 1990 | 6900%*
CiAn s o o4 Kecskemét 1990 3990 4800* - 2100 7990

mutatlott, ami jol JeJ;| az a/rak, a kmala?t, EE PE 2500 - - 5150 -
valamint a fogyasztm szokasok gyors val- > Gyér 2990 4390 4490% 1890 2150 9990
tozasat. Ebben a mozgd kdrnyezetben %.} Moskorlwmagyarévér - gégg ggggi 316188 igg 8990

PO S / n 2( 8 : Miskolc -
kulonos/en Ierdemes meg/wzs/gal/m a hal 2 Eger 500 1508 = ASOF 3400 3600 3300

helyzetét, hiszen fogyasztasa €rzékenyen + Nyiregyhaza 1999%* 5200 6500% - 2990 -

- iaci és tarsadalmi folvamatok- 5 Debrecen 1999 3999 4990* 2999 2999 8999
reagal.a/ plact € tars e Jolya to & Gyula 3700 3800 4200* - 2400 -
ra, és jol tukrézi a magyar étrend szer- o} Békéscsaba 2390 4390 4950 2490 2890 | 10500%
kezeti sajatossagait. Bar a hal fontos, B Csongrad 2300 4200 - 2900 3000 -

f ok 4t fe o 2 Szolnok 2000 2940 - 1570 1570 -
egeszseges feherjeforras, stlya a fogyasz- &  [Szeged 3290 4990 7290 3690 3990 | 12190
tasi szerkezetben tovabbra is csekély. = Szekszérd 2235 3760 - - 2790 -
2019 és 2023 kozott a hal tovabbra is az Pécs 2590 4490 4990* 2990 2990 -

. Kisebb iséaben f Keszthely 2450 4850 5390* 2790 2390 | 9890*
egyik legkisebb mennyisegben fogyasz- Kaposvar 2300 3950 4500% 2950 2950 | 7500%*
tott élelmiszer-kategoria volt Magyaror- Nagyatad - 3990 4500* - - -

4 ; A1+ T4 A A A Nagykanizsa 2450 4850 5390* 2790 2390 9890*
szaggn. A V|zsgaJt |dqszak elsd felepen a e Seas 2550 RS - S50 2590
halhus fogyasztasa viszonylag stabil volt, Udetek | budabrsi Auchan 1999 4499 | 4099% - 2499 | 7399
6,4-6,7 ki|ogramm kozott mozgott, azon- (2025.11.26.) | budadrsi METRO 1799** 3999 3699* ** - - 5990

*nydzott, **akcids ar Forras: AKI DCF felmérés
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NEMZETKOZI OSSZEFOGAS A TISZAN

Oszi kecsege-monitorozas
a LIFE-Boat 4 Sturgeon projekt

keretében

A hazai vizek 8szi csendjét olykor a tudomany ,zaja” tori meg: a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem
(MATE) AKI Halaszati Kutat6 Kézpont (HAKI) munkatarsai osztrak kollégaikkal kiegészilve atfogd allomany-
felmérést végeztek a Tiszan. A LIFE-Boat 4 Sturgeon projekt égisze alatt zajl6 kutatas célja nem kevesebb,
mint a Duna-vizrendszer egyik leg6sibb és legveszélyeztetettebb halcsoportjanak, a tokféléknek - ezen
belul is kiemelten a kecsegének - a megdrzése és a populaciok dinamikajanak pontos feltérképezése.

Atokfélék (Acipenseridae) a Fold leg8sibb
ma is él6 halfajai kozé tartoznak, evolu-
cios sikertk évmilliokon at toretlen volt.
A 20. és 21. szazad antropogén hatasai
- a folydszabadlyozasok, a gatépitések
okozta migraciés akadalyok és a tulha-
laszat - azonban dramai mértékben a
kihalds szélére sodortak ezeket a ,é18 ko-
vileteket”. Mig aviza vagy a séregtok mara
gyakorlatilag eltdnt vizeinkbdl, a kecsege
(Acipenser ruthenus) populacioi, bar sérlé-
kenyek, még mindig jelen vannak, védel-
muk és allomanymeg8rzésik igy a hazai
haldszati kutatas egyik prioritasa.

Amostani, 6szi monitorozasi idészak k-
[6nleges jelentéségl. A HAKI szakembe-
reihez bécsi kollégak csatlakoztak, ami
kivalé alkalmat teremtett a szakmai ta-
pasztalatcserére és a mintavételi me-
todikak nemzetkdzi harmonizacidjara.
A Duna és mellékfolydi nem ismernek or-
szaghatarokat, igy a vandorld életmddot
folytatd (vagy részben vandorld) halfajok
védelme is csak hatarokon ativeld egyUtt-
mUkodéssel lehet sikeres.

Afelmérés soran a kutatdk a Tisza mé-
lyebb, dramlasos szakaszait vizsgaltak,
ahol a kecsegék el6szeretettel tartdzkod-
nak. A kifogott, kivald kondicidban 1évd
példanyok egyértelmden jelzik, hogy a
folyd ezen szakaszai még mindig megfe-
lel¢ él8helyet biztositanak a faj szamara.
A munka soran minden egyes egyed bi-
ometriai adatait rogzitették, emellett ge-
netikai mintavételre is sor kerdlt, mieldtt
a halakat kiméletesen visszaengedték
volna éltetd elemikbe.

A 2022 és 2029 kozott futd, az Euro-
pai Uni¢ altal tamogatott LIFE projekt
(LIFE21-NAT-AT-LIFE-Boat 4 Sturgeon) f&
célkitlizése a Duna-medence még fenn-
maradt négy tokféléjének - a kecsege, a
vagotok, a simatok és a viza - megmen-
tése a kihalastdl. A projekt egyik leginno-
vativabb eleme egy Bécsben horgonyzo,

Magyar Akvakultura és Halaszati Szakmakoézi Szervezet

Uszd hajo-keltetdallomas (,The Boat”),
amely lehetdvé teszi a halak szaporitasat
kdzvetlendl a folyd vizében, minimalizalva
a fogsagban tartds okozta stresszt és a
haziasitasi (domesztikacios) hatasokat.

Amagyarorszagi szakaszokon végzett
monitorozas - mint amilyen a mostani
tiszai felmérés is volt - elengedhetetlen
adatokat szolgdltat ehhez a nagyszaba-
sU mentBakcidhoz. A bécsi és szarvasi
kutatdk kdzos munkaja a bizonyiték arra,
hogy a tokfélék védelme valdban, ahogy
a HAKI munkatarsai fogalmaztak: ,kz8s
feladatunk”.

Aprojekt eredményeireményt adnak ar-
ra, hogy unokaink ne csak mizeumi pre-
paratumként, hanem a Tisza és a Duna
hulldmaiban cikazo, é16 természeti kincs-
ként ismerhessék majd a kecsegét.

Tovdbbi informdcidk a projektrdl az
Ib4sturgeon.eu/hu/ oldalon olvashatok.
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